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BENVENUTI

Benvenuti alla serata sulla birra artigianale in Germania. Vi guideremo attraverso:
e | a storia affascinante della birra in Germania

e | e diverse tipologie di birra artigianale
e e principali regioni birrarie del paese
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Preparatevi a un viaggio gustativo e culturale nel cuore della tradizione
birraria tedesca!

Cosa aspettarsi:

e Storia: Scopriremo |'evoluzione della birra tedesca attraverso i secoli.
e Tipologie: Impareremo a conoscere le caratteristiche distintive delle varie birre
artigianali.

e Regioni: Esploreremo le regioni piu famose per la produzione di birra, come Ia -
Baviera, la Renania e molte altre. '
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KULMBACH

La produzione di birra in Germania ha origini antichissime, risalenti all'800 a.C.
Una delle prime testimonianze archeologiche fu la scoperta di un'anfora da birra
vicino a Kulmbach. Nell'800 d.C., la produzione di birra era gia molto sviluppata,
con circa 500 birrerie monastiche attive.




STORIA

[ @ ] @ [ ] [ ]
[ [ ] ] 8 [ ] @

ooooo

WEIHENSTEPHAN

Tra queste, Weihenstephan, fondata nel 1040, e riconosciuta come il piu antico
birrificio ancora operante al mondo. La tradizione birraria ha continuato a
prosperare nel corso dei secoli, con le birrerie monastiche che svolgevano un
ruolo fondamentale nel migliorare e perfezionare le tecniche di produzione.

BIRRERIA



SUOR HILDEGARD VON BINGEN

Un contributo significativo alla
storia della birra tedesca venne da
Suor Hildegard von Bingen, una
delle prime figure a documentare
l'uso del luppolo come
conservante e aromatizzante nella
birra nel Xll secolo. Le sue
osservazioni e scritti ebbero un
impatto duraturo sulla produzione
della birra, migliorando sia la
qualita che la conservazione della

bevanda. @

WOLF

BIRRERIA




STORWA

......

EDITTO DI PUREZZA (REINHEITSGEBOT)

La Reinheitsgebot, o Legge della
Purezza, emanata nel 1516 dal
duca Guglielmo IV di Baviera, fu
una delle leggi alimentari piu
antiche ancora in vigore. Questa
legge stabiliva che la birra poteva
essere prodotta solo con tre
ingredienti: acqua, malto d'orzo e
luppolo. Successivamente, con la
scoperta del lievito, quest'ultimo fu
aggiunto alla lista degli ingredienti
permessi.




CULTURA

L'IMPORTANZA DELLA BIRRA NELLA CULTURA TEDESCA

La birra occupa un posto centrale nella vita sociale e culturale della
Germania. Non solo e una bevanda quotidiana, ma e anche al centro di
numerose celebrazioni e festivita. L'Oktoberfest di Monaco di Baviera
e |'esempio piu famoso, attirando milioni di visitatori da tutto il mondo.
Questo festival, iniziato nel 1810, celebra la birra bavarese con musica,
cibo tradizionale e, ovviamente, litri di birra.
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CULTURA

LIMPORTANZA DELLA BIRRA NELLA CULTURA TEDESCA

L'Oktoberfest di Monaco di Baviera e indubbiamente |'evento birrario
piu conosciuto al mondo, ma non e l'unico. Festivita simili si svolgono
in tutta la Germania, come il Cannstatter Volksfest di Stoccarda e il
Freimarkt di Brema. Questi eventi non solo celebrano la birra, ma
anche le tradizioni culturali e culinarie regionali, offrendo ai visitatori
un'esperienza immersiva nella cultura locale.
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LE PRINCIPALI
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LE PRINCIPALI REGIONI BIRRARIE

Le regioni birrarie della Germania, come la
Baviera, |a Renania Settentrionale-
Vestfalia e la Franconia, sono famose per
le loro tradizioni birrarie secolari e offrono
una gamma unica di birre artigianali. Ogni
regione rappresenta un viaggio nel tempo,
dove la cultura birraria e vissuta
guotidianamente nelle birrerie e nelle
feste popolari, offrendo un'esperienza
autentica e affascinante per gli
appassionati di birra di tutto il mondo.
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BAVIERA
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La Baviera, situata nel sud-est della Germania, e |la patria di alcune delle birre

piu iconiche del mondo. La cultura della birra e profondamente radicata nella

vita quotidiana bavarese, con numerosi biergarten (giardini della birra) e
”‘“vhf | feste tradizionali.
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Tipi di birra:
e Weisshier. Una birra di frumento dal sapore fruttato e speziato, spesso
con note di banana e chiodi di garofano.
e Dunkel: Birra scura con sapori di malto tostato, caramello e cioccolato.
e Helles: Birra chiara, leggera e rinfrescante, con un delicato equilibrio tra
malto e luppolo.
e Bock e Doppelbock: Birre forti e maltate, con una gradazione alcolica piu
elevata e sapori complessi di malto, caramello e frutta secca.
e Rauchbier: Birra affumicata, tipica della citta di Bamberg, con un
caratteristico aroma affumicato dovuto all'uso di malto affumicato. @
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La Renania Settentrionale-Vestfalia e una regione industrializzata con una
ricca storia birraria, soprattutto nelle citta di Dusseldorf e Colonia.

Tipi di birra:
e Altbier. Birra ambrata ad alta fermentazione, tipica di Dusseldorf, con un
sapore bilanciato tra malto tostato e luppolo.
e Kolsch: Birra chiara ad alta fermentazione, tipica di Colonia, leggera,
fruttata e con un finale secco.
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FRANCONA e N

La Franconia e famosa per la sua vasta gamma di birre artigianali e
tradizionali.

Tipi di birra:
e Kellerbier: Birra non filtrata con un sapore robusto e corposo.
 Rauchbier: Birra affumicata con un caratteristico aroma di malto
affumicato.
e Bock: Birra forte e maltata, spesso prodotta per le festivita.
e Weizenbier: Birra di frumento, fruttata e speziata.
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STILI LN
LAGER

Le Lager sono birre a bassa fermentazione, note per il loro gusto pulito
e fresco.

Il termine "lager" deriva dal verbo tedesco "lagern," che significa
"immagazzinare" o "conservare." Le birre lager prendono il loro nome
dal processo di fermentazione e maturazione a basse temperature,
che richiede tempi piu lunghi rispetto alle birre ad alta fermentazione,
come le ale.

La storia delle lager risale al XVI secolo in Germania, dove i birrai
scoprirono che |la fermentazione a temperature piu basse e una lunga
maturazione in caverne fresche o cantine producevano una birra con
un profilo di gusto piu pulito e meno esteri rispetto alle ale. Queste
condizioni permettevano al lievito di fermentare lentamente,
producendo una birra chiara, frizzante e rinfrescante.
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Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.4-5.2%

e Colore: Da chiaro a dorato

e Sapore: Croccante e secco, con un amaro pronunciato del luppolo,
note erbacee e floreali e un finale pulito.

e Uso Storico: Originario della citta di Pilsen (ora in Repubblica Ceca,
ma strettamente legato alla tradizione tedesca), e diventato uno
degli stili di birra piu popolari al mondo.

e Esempi Noti: Bitburger Pils, Warsteiner, Beck’s.




HELLES Tt

Caratteristiche Principali:

Gradazione Alcolica: 4.7-5.4%
Colore: Da giallo paglierino a dorato chiaro

Sapore: Dolcezza maltata leggera con un amaro del luppolo molto
moderato; carattere morbido e rinfrescante.

Uso Storico: Prodotta originariamente a Monaco di Baviera come
risposta locale alla Pilsner, e una birra quotidiana e molto bevibile.

Esempi Noti. Augustiner Helles, Paulaner Minchner Hell, Spaten
Helles.
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Caratteristiche Principali:

Gradazione Alcolica: 4.5-5.6%
Colore: Da marrone scuro a mogano

Sapore: Maltato con note di pane, caramello, noci e un tocco di
cioccolato, con un amaro del luppolo molto lieve.

Uso Storico: Lo stile Dunkel e |la birra scura tradizionale della
Baviera, prodotta da secoli per accompagnare i pasti.

Esempi Noti. Ayinger Altbairisch Dunkel, Hofbrau Dunkel, Paulaner
Original MUnchner Dunkel.
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Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 5.8-6.3%

e Colore: Da dorato scuro ad ambrato

e Sapore: Maltato con una leggera dolcezza, bilanciato da un amaro
del luppolo mite; finale pulito e rinfrescante.

e Uso Storico: Tradizionalmente prodotta a marzo e conservata per
I'evento dell'Oktoberfest, e la birra ufficiale delle celebrazioni di

Monaco.

e Esempi Noti: Paulaner Oktoberfest Marzen, Hacker-Pschorr

Oktoberfest, Spaten Oktoberfestbier. Y
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Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 6.3-7.5%

e Colore: Da ambrato scuro a marrone scuro

e Sapore: Ricco e maltato, con note di caramello, pane tostato, frutta
secca e un leggero carattere luppolato.

e Uso Storico: Originaria della citta di Einbeck, questa birra forte era
prodotta come birra invernale o per feste religiose come la
Quaresima.

e Esempi Noti: Einbecker Ur-Bock, Paulaner Salvator, Ayinger
Celebrator Doppelbock.




DOPPELBOCK
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Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 7.0-12.0%

e Colore: Da ambrato scuro a marrone profondo

e Sapore: Estremamente maltato, con note dolci di caramello,
cioccolato e frutta secca, a volte con una leggera tostatura; l'alcol e
evidente.

e Uso Storico: Creata dai monaci paulani come "pane liquido" per il
periodo di digiuno della Quaresima, e una delle birre piu ricche e
corpose della tradizione tedesca.

e Esempi Noti: Paulaner Salvator, Ayinger Celebrator,
Weihenstephaner Korbinian.




SCHWARZBIER
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Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.4-5.4%

e Colore: Nero con riflessi rubino

e Sapore: Maltato con note di caffe, cioccolato fondente e una
leggera tostatura; amaro del luppolo moderato.

e Uso Storico: Originaria della Turingia e della Sassonia, € una delle
birre piu antiche della Germania, con una tradizione che risale al
Medioevo.

e Esempi Noti: Kostritzer Schwarzbier, Kulmbacher Monchshof
Schwarzbier, Einbecker Schwarzbier.
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ALE

Il termine "ale" ha origini antiche ed e utilizzato per descrivere un tipo

di birra ad alta fermentazione. La parola "ale" deriva dall'antico ing

ese

"ealu" e dall'antico norreno "ol," termini che indicavano una bevand
alcolica prodotta dalla fermentazione dei cereali.

Le ale sono caratterizzate dal tipo di lievito utilizzato nella

fermentazione, che avviene a temperature piu alte rispetto alle lager,

tipicamente trai 15 e i 24 gradi Celsius. Questo processo di alta
fermentazione porta il lievito a lavorare sulla superficie del liquido,

producendo una birra con un profilo aromatico piu complesso, spesso

con note fruttate ed esteri distintivi.
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KOLSCH Tt

Caratteristiche Principali:

Gradazione Alcolica: 4.4-5.2%
Colore: Giallo paglierino, limpido

Sapore: Leggero e rinfrescante, con una dolcezza maltata delicata e
un amaro del luppolo morbido; finitura pulita e secca.

Uso Storico: Originaria di Colonia, la Kolsch e una birra ad alta
fermentazione ma lagerizzata, unica per la sua protezione
geografica; e la birra iconica della citta e viene servita in bicchieri
stretti chiamati "Stange".

Esempi Noti: Reissdorf Kolsch, Gaffel Kolsch, Frah Kolsch. Y NN




ALTBIER NG

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.5-5.5%

e Colore: Da ambrato a marrone scuro

e Sapore: Bilanciato con note di malto tostato, caramello e un amaro
del luppolo moderato; finitura secca e pulita.

e Uso Storico: Originaria di DUsseldorf, I'Altbier e una birra ad alta
fermentazione che mantiene una tradizione precedente alla
diffusione delle Lager; apprezzata per il suo carattere rotondo e
bilanciato.

e Esempi Noti. Uerige Alt, Fichschen Alt, Schumacher Alt.
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WEISSBIER/WEIZENBIER
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Caratteristiche Principali:

Gradazione Alcolica: 4.3-5.6%
Colore: Da giallo paglierino a dorato opaco

Sapore: Fruttato e speziato con note di banana, chiodi di garofano,
e un tocco di agrumi; corpo morbido e effervescente.

Uso Storico: Prodotta principalmente in Baviera, € una delle birre
piu rappresentative della Germania; apprezzata per la sua
freschezza e il suo profilo aromatico unico.

Esempi Noti. Weihenstephaner Hefeweissbier, Paulaner Hefe-
Weil3bier, Franziskaner Hefe-Weil3bier.
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KRISTALLWEIZEN

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.8-5.4%

Colore: Da giallo chiaro a dorato, limpido

Sapore: Simile alla Weil3bier ma con una maggiore pulizia e

secchezza, grazie alla filtrazione; sapori di banana e chiodi di
garofano sono meno pronunciati.

Uso Storico: Variante filtrata della Weil3bier, popolare per la sua
limpidezza e freschezza, spesso servita nei mesi estivi.

Esempi Noti: Erdinger Kristall, Paulaner Kristallklar, Ayinger
Brauweisse.
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Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.8-5.6%

e Colore: Da ambrato scuro a marrone

e Sapore: Ricco e maltato con note di pane, caramello, banana e
chiodi di garofano, con un leggero tocco di cioccolato.

e Uso Storico: Variante piu scura della Weizenbier, che combina le
caratteristiche speziate della Weilsbier con i sapori maltati delle
birre scure.

e

* Esempi Noti: Weihenstephaner Hefeweissbier Dunkel, Franziskaner
Dunkel, Ayinger Urweisse. P
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WEIZENBOCK
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Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 6.5-9.0%

e Colore: Da ambrato scuro a marrone scuro

e Sapore: Ricco e complesso, con note di frutta matura, banana,
spezie, caramello e una leggera tostatura; corpo pieno e caloroso.

e Uso Storico: Una combinazione tra Weizenbier e Doppelbock, nata
in Baviera, apprezzata per la sua ricchezza e profondita di sapore.

e Esempi Noti. Schneider Weisse Aventinus, Weihenstephaner Vitus,
Ayinger Weizenbock.
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ALE BERLINER WEISSE

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 2.8-3.8%

e Colore: Giallo paglierino, opaco

e Sapore: Leggero e acido, con note di limone e yogurt; corpo leggero
e fortemente effervescente.

e Uso Storico: Nata a Berlino, questa birra acida era tradizionalmente
servita con sciroppi di frutta per bilanciare I'acidita; e conosciuta
come lo "Champagne del Nord" per la sua effervescenza.

e Esempi Noti: Berliner Kindl Weisse, Bayerischer Bahnhof Berliner
Style Weisse, 1809 Berliner Weisse. ;
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Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.2-4.8%

e Colore: Giallo dorato, leggermente torbido

e Sapore: Acida e salata, con note di coriandolo e un amaro del
luppolo molto lieve; corpo leggero e rinfrescante.

e Uso Storico: Originaria della citta di Goslar, la Gose e una birra
antica che incorpora sale e coriandolo nella ricetta; ha subito una
rinascita negli ultimi decenni dopo essere quasi scomparsa.

e Esempi Noti: Leipziger Gose, Bayerischer Bahnhof Original Gose,

Ritterguts Gose. @
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ALE RAUCHBIER

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.8-6.0%

e Colore: Da ambrato a marrone scuro

e Sapore: Dominato dal fumo di legno di faggio, con note di carne
affumicata, bacon e un sottofondo maltato; amaro del luppolo
minimo.

e Uso Storico: Originaria di Bamberga, la Rauchbier e prodotta
affumicando il malto, conferendo alla birra un carattere unico; e
una specialita regionale con una forte identita culturale.

e Esempi Noti. Schlenkerla Rauchbier Marzen, Spezial Rauchblerf
Aecht Schlenkerla Rauchbier Urbock.
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ROGGENBIER

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.5-6.0%

e Colore: Da ambrato a marrone scuro, spesso torbido

e Sapore: Note speziate e leggermente piccanti derivanti dalla segale,
con una leggera dolcezza maltata e un carattere terroso. Spesso
presenta anche un tocco di frutta (banana) e spezie (chiodi di
garofano) simile alla Weil3bier.

e Uso Storico: Originariamente prodotta in Baviera, la Roggenbier era
molto popolare fino al 16° secolo, quando fu soppiantata dalla
produzione di birre di frumento (Weizenbier) e Lager.

e Esempi Noti. Paulaner Roggen, Thurn und Taxis Roggen,
Schierlinger Roggen.,
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BIRRIFICI A
STORICI Weihenstephaner (Freising, Baviera). oo ™

e Fondazione: 1040

e Descrizione: Weihenstephaner e considerato il birrificio piu antico del
mondo ancora in attivita. Situato a Freising, vicino a Monaco di Baviera,
ha una lunga tradizione birraria legata al monastero benedettino di
Weihenstephan. Le sue birre, tra cui la celebre Weihenstephaner
Hefeweissbier, sono apprezzate in tutto il mondo.

Augustiner Brau (Monaco di Baviera, Baviera):
e Fondazione: 1328
e Descrizione: Augustiner e il birrificio piu antico di Monaco di Baviera e
uno dei piu tradizionali della Germania. Le sue birre sono prodotte
seguendo le antiche ricette e metodi; I'Augustiner Helles e
particolarmente amata dai bavaresi.




Paulaner (Monaco di Baviera, Baviera): _.

........

g'T'g*I;'I’g' e Fondazione: 1634
e Descrizione: Originariamente fondato dai monaci dell'ordine dei Minimi

(Paulaner), il birrificio e oggi uno dei piu famosi al mondo. La Paulaner
Weissbier e una delle birre di frumento piu popolari a livello

internazionale.

Franziskaner (Monaco di Baviera, Baviera):

e Fondazione: 1363
e Descrizione: Anche Franziskaner ha origini monastiche ed e rinomato per

a sua Weissbier. E uno dei marchi di birra piu antichi e riconosciuti di
Monaco di Baviera.

Krombacher (Kreuztal, Renania Settentrionale-Vestfalia):

e Fondazione: 1803
e Descrizione: Krombacher e uno dei piu grandi birrifici privati in Germanla

_a loro Krombacher Pils e una delle birre piu vendute nel paese.
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c Schneider Weisse (Kelheim, Baviera).: 0 ~

e Fondazione: 1872
e Descrizione: Specializzato in birre di frumento, Schneider Weisse produce
alcune delle Weissbier piu apprezzate, come la Schneider Weisse Original.

Ayinger (Aying, Baviera):

e Fondazione: 1878

e Descrizione: Ayinger e un birrificio bavarese tradizionale noto per le sue
oirre artigianali, in particolare la Ayinger Celebrator Doppelbock.

Rothaus (Grafenhausen, Baden-Wurttemberg):
e Fondazione: 1791

e Descrizione: Rothaus e noto per la sua Tannenzapfle, una pilsner che e

diventata un'icona nella Germania del sud.
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PUB A
STORICI Hofbrauhaus (Monaco di Baviera) oo ™

e Anno di fondazione: 1589

e Descrizione: Uno dei pub piu famosi al mondo, I'Hofbrauhaus e un
simbolo della cultura bavarese. Originariamente fondato come birreria
per la famiglia reale bavarese, oggi e una delle attrazioni principali di
Monaco, con sale enormi e musica tradizionale bavarese. E il luogo
perfetto per gustare una birra Hofbrau accompagnata da piatti tipici
bavaresi come il pretzel gigante e il WeilBwurst.

Auerbachs Keller (Lipsia)
e Anno di fondazione: 1525
e Descrizione: Situato nel centro storico di Lipsia, Auerbachs Keller e uno
dei pub piu antichi della Germania. Reso celebre da Goethe nel suo
"Faust", questo locale offre un'atmosfera unica, con sale sotterranee
ricche di storia e fascino. E un luogo imperdibile per chi visita Lipsia.




PUB A N
STORICI Zum Uerige (DUsseldorf) oo N
e Anno di fondazione: 1862

e Descrizione: Uno dei pub piu tradizionali di Dusseldorf, Zum Uerige e il
luogo dove assaggiare la famosa Altbier. La birra e servita direttamente
dai barili di legno e I'atmosfera & autenticamente tedesca. E un luogo
affollato e vivace, soprattutto durante le serate e i fine settimana.

Schlenkerla (Bamberg)
e Anno di fondazione: Circa 1405
e Descrizione: Schlenkerla e uno dei pub piu iconici di Bamberg, noto per la

sua birra affumicata (Rauchbier), una specialita locale. Situato in una
storica casa a graticcio, il pub ha un'atmosfera rustica e accogliente, con

lunghe tavolate dove gli ospiti possono condividere storie e birra.
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