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Benvenuti alla serata sulla birra artigianale negli Stati Uniti. .. 0. S
Vi guideremo attraverso:

e | astoria affascinante della birra negli Stati Uniti

e |e principali regioni birrarie del paese

e | e diverse tipologie di birra artigianale

BENVENUTI

Preparatevi a un viaggio culturale e pieno di gusto nel cuore
della tradizione birraria americanal!

Cosa aspettarsi:
e Storia: Scopriremo l'evoluzione della birra americana attraverso i secoli.
e Regioni: Esploreremo le regioni piu famose per la produzione di birra, come la
California, il Colorado e molte altre.
e Tipologie: Impareremo a conoscere le caratteristiche distintive delle varie birre
artigianali.
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La birra negli Stati Uniti ha una storia complessa, che ha inizio gia nel XVIl secolo * -
con l'arrivo dei Padri Pellegrini, che portarono con se le tradizioni birrarie
europee. Inizialmente, i coloni utilizzarono ingredienti locali come mais e avena

per produrre birra, dato che gli ingredienti tradizionali europei non erano
facilmente reperibili.

Il vero punto di svolta nella storia della birra americana avvenne nel 19° secolo,
con l'arrivo di immigrati tedeschi, che introdussero le tecniche di produzione
della birra a bassa fermentazione (lager). Questo porto a un boom produttivo e
a una rapida espansione dell'industria birraria.




PROIBIZIONISMO

Nel 1920, con 'entrata in vigore del 18° emendamento e del Volstead Act, gli - - - -
Stati Uniti sancirono il bando totale sulla fabbricazione, vendita, importazione e
trasporto di alcolici. Questo periodo, noto come Proibizionismo, duro fino al

1933, quando il Blaine Act porto all'abrogazione del 18° emendamento

attraverso il 21° emendamento, ponendo fine al proibizionismo.

Tuttavia, non tutte le restrizioni sull'alcol vennero rimosse. A causa di un errore
nella stesura dell'emendamento, la produzione casalinga di birra (homebrewing)
rimase illegale. La legislazione aveva liberalizzato la produzione domestica di
vino, ma non quella della birra, un'anomalia che perduro fino a quando non

venne corretta molti anni dopo.
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CRAFT BEER REVOLUTION A N

La vera rinascita inizio negli anni 70 con la "Craft Beer Revolution”, quando nel
1978 il presidente Jimmy Carter legalizzo 'homebrewing, dando inizio a un
movimento che ha portato alla nascita di migliaia di birrifici artigianali in tutto il
paese. Oggi, gli Stati Uniti sono visti come pionieri nella birra artigianale, con
una gamma di stili e innovazioni che hanno influenzato la scena birraria

mondiale.

La “liberatoria legislativa ” di Carter diede la spinta decisiva a tutto il movimento
degli homebrewers, tanto che nello stesso anno del decreto (1978) Charlie
Papazian e Charlie Matzen fondarono a Boulder (Colorado) IFAmerican
Homebrewers Association (AHA). Nel 1985 nacque il Beer Judge Certification
Program (BJCP).

BIRRERIA
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LA CULTURA DELLA BIRRA IN AMERICA

Negli Stati Uniti la birra e profondamente intrecciata con la cultura
popolare e l'identita locale. Eventi come il Great American Beer
Festival, tenuto ogni anno a Denver, celebrano la diversita e la
creativita della birra artigianale americana. Ogni stato ha sviluppato
una propria tradizione birraria, spesso legata agli ingredienti locali e

alla storia regionale.

GREAT AMERICAN
BEER FESTIVAIL
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TAPROOM E BREWPUB: HUB DI
SOCIALITA E CULTURA

Le taproom e i brewpub sono diventati i nuovi "pub" del XXI secolo,
luoghi dove le persone possono incontrarsi, socializzare e condividere
esperienze. Questi spazi sono progettati per essere accoglienti e
inclusivi, offrendo un ambiente informale dove amici, famiglie e
colleghi possono riunirsi. La varieta di birre disponibili, spesso prodotte
in piccoli lotti e con ingredienti locali, offre agli avventori un'esperienza
unica e personalizzata, differente da quella dei prodotti commerciali di
massa.
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RUSSIAN RIVER BREWING COMPANY
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USA HOPS

ILLUPPOLO

Negli Stati Uniti, le principali zone di coltivazione del luppolo si trovano
prevalentemente lungo la West Coast, dove |le condizioni climatiche
sono ideali per la coltivazione di questa pianta. | luppoli americani sono
noti per il loro profilo aromatico audace e distintivo, che ha
contribuito a definire stili di birra come le American Pale Ale e |le
American IPA. La coltivazione nelle regioni della West Coast ha
permesso lo sviluppo di varieta di luppolo che sono diventate
essenziali per la moderna birra artigianale, sia negli Stati Uniti che a

ivello globale.
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USA HOPS

Principali zone di coltivazione del luppolo negli Stati Uniti:

Yakima Valley, Washington
Yakima Valley e la regione piu importante per la coltivazione del
luppolo negli Stati Uniti, producendo circa il 75% del luppolo
americano.
o Luppoli Tipici: Citra, Simcoe, Mosaic, Amarillo, Cascade,
Centennial.

Willamette Valley, Oregon

Situata nel nord-ovest dell'Oregon, la Willamette Valley e un'altra

regione chiave per la coltivazione del luppolo. Qui si coltivano varieta

che esprimono aromi piu terrosi e floreali.
o Luppoli Tipici: Willamette, Cascade, Chinook, Mt. Hood.

Idaho
Lo stato dell'ldaho e emerso negli ultimi anni come una delle principali
regioni di coltivazione del luppolo, soprattutto nelle aree di Treasure
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o Luppoli Tipici: Galena, Idaho 7, El Dorado, Mosaic. :
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LE PRINCIPALI REGIONI BIRRARIE

Negli Stati Uniti, la cultura della birra artigianale e cresciuta in modo
esponenziale, dando vita a una vasta e diversificata scena birraria che si
distingue in diverse regioni del paese. Ogni regione birraria ha sviluppato
caratteristiche uniche, influenzate dalla cultura locale, dal clima e dalle
preferenze di gusto dei consumatori. Queste peculiarita si riflettono nei
vari stili di birra che hanno origine in queste aree, rendendo il panorama
birrario americano uno dei piu dinamici e innovativi al mondo.




WEST COAST

(

[ @ ] @ [ ] [ ]
] [ ] ] 8 [ ] @
???????

ooooo

oooooo

La West Coast, culla della rivoluzione birraria americana, e famosa per aver
dato vita a una gamma di stili iconici che hanno ridefinito il panorama della
birra artigianale. Tra questi, la West Coast IPA spicca per il suo profilo di
luppolo audace, con note agrumate e resinose che si fondono in un finale

secco e pulito.

o West Coast IPA: Questo stile e caratterizzato da un profilo di luppolo
molto pronunciato, con note agrumate, resinose e un finale secco. Le
West Coast IPA sono chiare e ambrate.

e Double IPA / Imperial IPA: Una versione piu robusta della IPA, con
maggiore contenuto alcolico e luppolatura intensa.

e American Pale Ale (APA). Birra chiara con un moderato equilibrio tra
malto e luppolo, spesso con note agrumate e floreali.

e California Common (Steam Beer): Unico stile americano nato in
California, con fermentazione a bassa temperatura utilizzando lieviti
lager, ma con un corpo piu pieno e un profilo luppolato.

e Barrel-Aged Stouts: Imperial stouts invecchiate in botti, spesso con

aggiunta di vaniglia, caffe o cioccolato. ( {SD
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EAST COAST RERAN

storica che il dinamismo moderno. A differenza della costa occidentale, le
birre della East Coast tendono a mettere in risalto un equilibrio piu morbido
e armonioso tra malto e luppolo.

e New England IPA (NEIPA). IPA torbide con profili aromatici fruttati, meno
amare rispetto alle West Coast IPA, con una sensazione al palato piu
morbida e succosa.

e Baltic Porter. Un robusto stile di porter con alto contenuto alcolico e
fermentato a freddo, tipico delle aree piu fredde come il New England.

e American Brown Ale: Una versione americana della Brown Ale, piu
luppolata rispetto alla controparte inglese.

e Milk Stout: Stout addolcite con lattosio, tipiche per il loro sapore cremoso
e dolce.

e Saison: Sebbene originario del Belgio, lo stile Saison e molto popolare -
lungo la costa orientale, spesso con ingredienti locali come speziee = 7\
frutta. ‘




MIDWEST

ricca e variegata tradizione birraria, influenzata dalle radici europee e
alimentata da un forte spirito comunitario. Qui, i birrifici artigianali hanno
trovato un terreno fertile per sperimentare e perfezionare stili che riflettono
sia I'abbondanza agricola della regione che I'eredita dei pionieri.

e American Amber Ale: Una birra ambrata con un buon equilibrio tra malto
caramellato e luppolo, spesso con note tostate.

e Cream Ale: Birra leggera e chiara, prodotta con una combinazione di
malti e mais, che conferisce una dolcezza morbida.

e Midwest IPA: VVersione dell'lPA piu bilanciata rispetto alla West Coast, con
un profilo maltato piu pronunciato e note di caramello.

e Oatmeal Stout. Stout che utilizza avena per una texture piu morbida e
cremosa, spesso con note di cioccolato e caffe.

* Scotch Ale / Wee Heavy: Birre forti con un profilo maltato e caramellato, .

ispirate alle tradizioni scozzesi ma reinterpretate.




MOUNTAIN
WEST

Le birre del Mountain West riflettono spesso I'ambiente asproe .. .. ..

incontaminato, con una predilezione per stili robusti e sapori audaci. Le - - - -

Mountain IPA, ad esempio, sono caratterizzate da un uso generoso di luppoli

che conferiscono note di pino, resina e agrumi, evocando l'aria fresca di
montagna.

e Rocky Mountain IPA: Versione locale dell'lPA, che spesso incorpora

luppoli autoctoni del Colorado, con un profilo di gusto piu terroso e
resinoso.

e Wheat Beer / American Wheat: Birre chiare con un'alta percentuale di
grano, spesso servite con una fetta di agrumi e popolari nella regione
montana.

e Barrel-Aged Beers: || Mountain West e noto per birre invecchiate in botte,

spesso combinando birre ad alta gradazione alcolica con botti di whiskey
0 bourbon.

o Wild Ales / Sour Beers: Birre fermentate con lieviti selvaggi e batteri, che
sviluppano profili acidi e complessi, spesso con ingredienti locali come .
frutti di bosco. N TN




PACIFIC
NORTHWEST

Il Pacific Northwest, una regione ricca di foreste rigogliose, montagne ... ...
imponenti e coste frastagliate; & considerata il cuore pulsante della birra - - - - -
artigianale negli Stati Uniti. Qui, tra le colline verdi dell'Oregon, Washington e
ldaho, si trova il terreno ideale per |la coltivazione dei luppoli, elemento

distintivo delle birre della regione.

e Cascadian Dark Ale (Black IPA): Una versione scura della IPA, con malti
tostati e un profilo di luppolo intenso tipico della regione.

e Northwest Pale Ale: Una versione piu luppolata della Pale Ale, utilizzando
luppoli coltivati localmente nella Yakima Valley.

 Fresh Hop Ale: Birre prodotte con luppoli freschi, raccolti e utilizzati
immediatamente per esaltare gli aromi e sapori floreali e terrosi.

e Porter: Birre scure e tostate, spesso con note di cioccolato e caffe, sono
molto apprezzate nel clima piu freddo del Pacifico nord-occidentale.

e Saison / Farmhouse Ales. Come nella East Coast, |o stile Saison e molto
popolare, spesso con un tocco di rusticita dato dal terroir locale.




SOUTHEAST
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Le birre del Southeast spesso presentano un equilibrio tra sapori ricchi e
bevibilita, con un'attenzione particolare per gli ingredienti locali. Le Saison e
le Farmhouse Ales sono popolari, ispirate alle tradizioni agricole della
regione e spesso infuse con frutti tropicali, spezie e altri ingredienti tipici

del Sud.

e Carolina Common: Ispirata alla California Common, ma con un carattere
distintivo della Carolina, usando ingredienti locali.

e Sweet Stout. Versione dolce della stout, spesso con un'aggiunta di
lattosio e zuccheri per un finale morbido e rotondo.

e American Blonde Ale: Una birra chiara e leggera, con un profilo maltato
delicato, ideale per il clima caldo del sud.

e American Light Lager: Stile leggero e rinfrescante, popolare in tutto il
sud-est per la sua bevibilita e freschezza.

* Fruit Beers: Birre che incorporano frutta locale, come pesche o agrumi,

che aggiungono dolcezza e acidita.




NORTHEAST
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stati circostanti, e nata una cultura birraria che combina tradizione e
innovazione, portando alla creazione di alcuni degli stili di birra piu iconici e
apprezzati a livello globale.

e Vermont IPA: Variante della NEIPA, spesso ancora piu torbida e fruttata,
con un profilo luppolato intenso ma equilibrato.

e American Porter. Variante americana del Porter, piu robusta e luppolata
rispetto alle versioni inglesi.

e Pumpkin Ale: Birra stagionale molto popolare nel nord-est, spesso
prodotta con zucca e spezie come cannella, noce moscata e chiodi di
garofano.

e Smoked Porter. Porter affumicate, che utilizzano malti affumicati per
aggiungere profondita e complessita al profilo della birra.

e Biere de Garde: Uno stile francese reinterpretato con ingredienti locali,

che spesso esibisce un equilibrio tra dolcezza maltata e note speziates e\




SOUTHWEST

Le birre del Southwest sono spesso influenzate dai sapori distintividel ... ...
Messico e del Sud-ovest americano, con l'uso di ingredienti come e
peperoncini, agave, lime e spezie che aggiungono una dimensione audace e
caratteristica. Le Mexican Lagers, ad esempio, sono particolarmente popolari,
offrendo un'esperienza rinfrescante e leggera, perfetta per il clima caldo

della regione.

e Chili Beer: Birra infusa con peperoncini del sud-ovest, che conferiscono

un carattere piccante unico.
e Agave Beer: Birra che utilizza I'agave come dolcificante naturale, offrendo

un tocco di dolcezza e un legame con la tradizione messicana.

e Session IPA: Una versione piu leggera della IPA, con un contenuto alcolico
inferiore, perfetta per il clima caldo e secco del sud-ovest.

e Mexican Lager: Birra leggera e rinfrescante, spesso servita con una fetta
di lime, ispirata dalle lager messicane.

e Saison / Farmhouse Ale: Anche qui, le Saison sono popolari, con
variazioni che spesso includono ingredienti locali e tecniche di
fermentazione rustiche.
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STILI GLI STILI IN AMERICA AN

Quando si esplora il vasto panorama della birra artigianale americana,
una delle modalita piu efficaci per comprendere la diversita degli stili e
analizzarli in base al profilo di sapore dominante. Questa
categorizzazione permette di individuare i tratti distintivi che
caratterizzano ogni stile e di apprezzare le sfumature che rendono
unica ogni birra.

Le birre artigianali americane possono essere suddivise in quattro
principali categorie di sapore: le birre luppolate, caratterizzate da un
amaro pronunciato e aromi intensi; le birre maltate, con un profilo
dolce e complesso dominato dal malto; le birre tostate, ricche di sapori
tostati e cioccolatosi; e infine le birre fruttate/leggere, fresche e spesso
con note agrumate o fruttate.
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LUPPOLATE . -

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 5.5-7.5%

e Colore: Da dorato a ambrato

e Sapore: Pronunciato carattere luppolato con note di agrumi, frutta
tropicale, resina e pino; amaro marcato e finitura secca.

e Uso Storico: L'American IPA e il simbolo del movimento birrario

TORPEDO | - ; : :
= artigianale americano degli anni '80 e '90, rappresentando

I'innovazione e la creativita della scena artigianale.

e Esempi Noti: Sierra Nevada Torpedo Extra IPA, Stone IPA, Dogfish
Head 60 Minute IPA.




LUPPOLATE

NEW ENGLAND IPA (NEIPA) = ihes

......

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 6.0-7.5%

e Colore: Da giallo opaco ad arancione dorato

e Sapore: Morbida e succosa con un profilo di frutta tropicale, agrumi
e un amaro morbido; finitura spesso leggermente dolce.

e Uso Storico: La NEIPA, introdotta negli anni 2010, ha rivoluzionato il
mondo delle IPA con la sua texture vellutata e il profilo aromatico
intensamente fruttato, diventando rapidamente uno degli stili piu
popolari.

e Esempi Noti: Tree House Julius, Trillium Congress Street, The
Alchemist Heady Topper.




— AMERICAN BARLEYWINE i

LUPPOLATE Caratteristiche Principali: e

e Gradazione Alcolica: 8.0-12.0%

e Colore. Da ambrato scuro a marrone profondo

e Sapore: Estremamente ricco e complesso, con note di caramello,
frutta secca, malto tostato e un amaro del luppolo robusto;
presenza alcolica evidente.

e Uso Storico: L'American Barleywine e una delle birre piu potenti e
luppolate del panorama artigianale, nata negli anni 70 come una
versione piu robusta del Barleywine inglese, rappresentando la
forza e la complessita delle birre americane.

e Esempi Noti: Sierra Nevada Bigfoot, Anchor Old Foghorn, Lagumtas-__;_,'f_:f'“ ‘
Olde GnarlyWine.




LUPPOLATE

CALIFORNIA COMMON o 14
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Caratteristiche Principali: =~
e Gradazione Alcolica: 4.5-5.5%

e Colore: Ambrato chiaro

e Sapore: Moderatamente amara con note erbacee e speziate,
bilanciate da un corpo maltato che conferisce una leggera dolcezza.

e Uso Storico: Nato durante la corsa all'oro in California nel XIX
secolo, il California Common e uno stile unico sviluppato per
produrre birre lager in condizioni climatiche difficili, utilizzando
vasche di fermentazione aperte che raffreddavano il mosto
all'aperto.

e Esempi Noti: Anchor Steam Beer.




— AMERICAN WHEAT BEER i

LUPPOLATE Caratteristiche Principali: e

e Gradazione Alcolica: 4.0-5.5%

e Colore: Da giallo pallido a dorato, spesso torbido

— .

JBOULEVARD)

e Sapore: Leggero e rinfrescante con note di frumento,
accompagnato da un'accentuata luppolatura che offre sentori di
agrumi e fiori.

e Uso Storico: L'American Wheat Beer e una reinterpretazione della
tradizionale birra di frumento tedesca, progettata per climi piu caldi
con un profilo aromatico piu pulito e una maggiore secchezza.

e Esempi Noti: Bell's Oberon, Boulevard Unfiltered Wheat, Widmer
Hefeweizen.




Pp— AMERICAN AMBER ALE 1IN

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.5-6.0%

e Colore: Da ambrato a ramato

e Sapore: Maltato con note di caramello, biscotto e un amaro del
luppolo moderato; finitura morbida e ben equilibrata.

AMBER ALE

’gi 4 e Uso Storico: L'American Amber Ale e diventata uno degli stili piu
4 accessibili e diffusi negli anni '90, particolarmente apprezzata per il

- suo equilibrio tra dolcezza maltata e amaro luppolato.

e Esempi Noti: Bell's Amber Ale, Rogue American Amber, Lagunitas
Censored.
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MALTATE IUUN
Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.2-5.6%

e Colore: Da dorato chiaro a giallo paglierino

e Sapore. Delicatamente maltata con una leggera dolcezza,
morbidezza creata dall'aggiunta di mais; amaro del luppolo molto
lieve.

e Uso Storico: La Cream Ale e uno stile ibrido sviluppato negli Stati
Uniti nel XIX secolo, come risposta alle lager, combinando tecniche
di alta e bassa fermentazione per produrre una birra leggera e
rinfrescante, ma con un corpo piu ricco.

CEAMALE

e Esempi Noti. Genesee Cream Ale, Anderson Valley Summer
Solstice.




MALTATE

AMERICAN BROWN ALE

......

Caratteristiche Principali:

Gradazione Alcolica: 4.3-6.2%
Colore: Da marrone chiaro a marrone scuro

Sapore: Note di cioccolato, caramello, noci, con un leggero amaro
del luppolo che bilancia la dolcezza maltata.

Uso Storico: L'American Brown Ale e stata un'importante
reinterpretazione delle tradizionali Brown Ale inglesi, offrendo un
profilo di sapore piu intenso e luppolato, guadagnando popolarita
tra gli appassionati di birre piu robuste.

Esempi Noti. Brooklyn Brown Ale, Smuttynose Old Brown Dog Ale;

Avery Ellie’s Brown Ale.



TOSTATE . -

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 5.0-7.5%

S5 M. ¥
— AMERICANSTOUT =

e Colore: Nero opaco

e Sapore: Ricco di sapori tostati, caffe, cioccolato fondente e a volte
resina di luppolo; amaro moderato.

e Uso Storico: L'American Stout ha evoluto le stout tradizionali con
un profilo di sapore piu pronunciato e luppolato, diventando un
pilastro tra le birre artigianali americane per chi cerca intensita e
complessita.

e Esempi Noti: Deschutes Obsidian Stout, North Coast Old No. 38, ‘
Sierra Nevada Stout. (ERWN )




TOSTATE

IMPERIAL STOUT

ooooo

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 8.0-12.0% o piu

e Colore: Nero impenetrabile

e Sapore: Estremmamente ricco e complesso con note di cioccolato
fondente, caffe espresso, frutta scura, e una presenza alcolica
calda.

e Uso Storico: L'lmperial Stout, ripresa e amplificata dai birrifici
americani, e diventata un esempio di eccellenza nel panorama
birrario, spesso invecchiata in botti per creare birre da meditazione
ricche e sofisticate.

e Esempi Noti: Goose Island Bourbon County Stout, Founders KBS Q
(Kentucky Breakfast Stout), Russian River Old Rasputin. WdZT

BIRRERIA



FRUTTATEE AMERICAN WHEAT ALE 1A

LEGGERE e

Caratteristiche Principali:
e Gradazione Alcolica: 4.0-5.5%

e Colore: Da giallo pallido a dorato, spesso leggermente torbido

e Sapore: Fresco e rinfrescante con note di grano, agrumi e a volte
spezie; finitura secca e leggera.

e Uso Storico: L'American Wheat Ale e diventata popolare come birra
estiva leggera e rinfrescante, offrendo un'alternativa alle lager
commerciali con un profilo di sapore piu morbido e accessibile.

e Esempi Noti: Bell's Oberon, Boulevard Unfiltered Wheat, Widmer
Hefeweizen.




FRUTTATEE
LEGGERE

AMERICAN LAGER

......

Caratteristiche Principali:

Gradazione Alcolica: 4.0-5.0%
Colore: Giallo paglierino, limpido

Sapore: Leggero e rinfrescante, con un profilo di sapore pulito e un
leggero amaro; note maltate e cereali sono presenti.

Uso Storico: L'American Lager e stata sviluppata come birra
quotidiana, facile da bere e adatta al consumo di massa,

specialmente nei climi caldi degli Stati Uniti.

Esempi Noti: Budweiser, Coors Banquet, Miller High Life.
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Yuengling Brewery (Anno 1829)
e | ocalita: Pottsville, Pennsylvania
e Storia: Considerato il birrificio piu antico degli Stati Uniti ancora in attivita,
D.G. Yuengling & Son e stato fondato da un immigrato tedesco, David G.
Yuengling. Il birrificio ha attraversato diverse epoche della storia
americana, inclusa lI'epoca del Proibizionismo, e oggi e noto per birre

come Yuengling Traditional Lager, una delle piu popolari della costa
orientale.

BIRRERIA
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e Schlitz Brewing Company (Anno 1849)
e | ocalita: Milwaukee, Wisconsin
e Storia: Schlitz e stato uno dei birrifici piu influenti negli Stati Uniti,
guadagnandosi il titolo di "The Beer That Made Milwaukee Famous."
Anche se il marchio ha attraversato alti e bassi, e stato uno dei birrifici piu

grandi del paese nel tardo XIX e all'inizio del XX secolo.
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Sierra Nevada Brewing Co. (Anno 1980)
e | ocalita: Chico, California
e Storia: Sebbene relativamente giovane rispetto ad altri, Sierra Nevada e
considerato uno dei birrifici pionieri del movimento della birra artigianale
americana. Fondata da Ken Grossman, Sierra Nevada e famosa per la sua
Pale Ale, una birra che ha ridefinito lo stile in America e ha avuto un
enorme impatto sul rinascimento della birra artigianale.
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Boston Beer Company (Samuel Adams) (Anno 1984)
e | ocalita: Boston, Massachusetts
e Storia: Fondata da Jim Koch, la Boston Beer Company ha avuto un
impatto significativo nel rinascimento della birra artigianale negli Stati
Uniti. La Samuel Adams Boston Lager e stata una delle prime birre
artigianali a guadagnare notorieta nazionale, contribuendo a stimolare la
crescita dell'industria della birra artigianale negli anni '80 e '90.

BIRRERIA



— McSorley’s Old Ale House (Anno 1854)

PUB
STORICI

e Storia: McSorley's e uno dei pub piu antichi di New York e uno dei piu
storici degli Stati Uniti. Fondato da un immigrato irlandese, John
McSorley, questo pub e noto per il suo motto "We were here before you
were born." McSorley’s ha servito presidenti, poeti e artisti nel corso dei
decenni e mantiene ancora oggi un'atmosfera rustica e tradizionale. Fino
al 1970, McSorley's serviva solo uomini; le donne furono ammesse solo
dopo una causa legale.

The Old Ebbitt Grill (Anno 1856)

e | ocalita: Washington, D.C.

e Storia: The Old Ebbitt Grill e il pub piu antico di Washington, D.C,, e si
trova a pochi passi dalla Casa Bianca. Fondato da William E. Ebbitt, i
locale e famoso per aver servito molti presidenti degli Stati Uniti e altre
figure politiche di rilievo. Anche se il pub e stato spostato piu volte, ha

mantenuto il suo fascino storico e rimane una tappa obbligata per chi® (&)

y

visita la capitale. [

e |ocalita: New York, New York M
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PUB AN
STORICI The Green Dragon Tavern (Anno 1654, ricostruito nel 17764) =~~~ ™
e | ocalita: Boston, Massachusetts
e Storia: Il Green Dragon Tavern e noto come "la culla della liberta

americana" per il suo ruolo centrale durante la Rivoluzione Americana.

Era il luogo di incontro per i Sons of Liberty e dove si pianifico il Boston

Tea Party. Sebbene |'edificio originale non esista piu, una ricostruzione

fedele celebra la sua storia e importanza a Boston.

The White Horse Tavern (Anno 1673)

e | ocalita: Newport, Rhode Island
e Storia: Il White Horse Tavern e spesso considerato il pub piu antico degli

Stati Uniti. E stato fondato poco dopo la costruzione dell'edificio nel 1652,
ed e stato un punto di incontro per legislatori coloniali e mercanti. Oggi, e
un ristorante e pub che offre un’'atmosfera storica unica.
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PUB NN
STORICI Fraunces Tavern (Anno 1762) oo N

e |ocalita: New York, New York

e Storia: Fraunces Tavern ha una storia strettamente legata alla Rivoluzione
Americana. Fu qui che George Washington fece il suo famoso addio ai
suoi ufficiali alla fine della guerra rivoluzionaria. La taverna e oggi un
museo e un ristorante, ma conserva il fascino del XVIII secolo ospitando
una collezione di cimeli storici.

The Pirates’ House (Anno 1753)
e | ocalita: Savannah, Georgia
e Storia: Il Pirates’ House e uno dei pub piu storici del sud degli Stati Uniti e

con una storia ricca di leggende. Originariamente una locanda per
marinai e pirati, il pub e oggi un ristorante famoso, con storie di tunnel
sotterranei che conducono al fiume Savannah, usati presumibilmente per
contrabbandare merci (e uomini). |
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PUB AN
STORICI Ernest Hemingway's Sloppy Joe’s (Anno 1933) SR

e | ocalita: Key West, Florida

e Storia: Sloppy Joe's e diventato famoso come il locale frequentato da
Ernest Hemingway durante i suoi anni a Key West. Il pub e stato aperto
da Joe Russell, un amico intimo di Hemingway, e si dice che lo scrittore
abbia contribuito a battezzare il locale. Sloppy Joe's e un’istituzione a Key
West e continua a essere un luogo di ritrovo per turisti e locali.

Tadich Grill (Anno 1849)
e | ocalita: San Francisco, California
e Storia: Tadich Grill @ uno dei ristoranti e pub piu antichi della costa
occidentale degli Stati Uniti, fondato durante la corsa all'oro californiana.
Sebbene noto principalmente come ristorante di pesce, Tadich Grill ha
un'atmosfera da vecchio pub ed e un pezzo importante della storia di San

Francisco.
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